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CO(K
FOCACCIA DE OLIVAS
REFERENCIA: PA00215 Pan precocido y ultracongelado.
Ingredientes

Harina de trigo, agua, fermento natural de trigo, olivas Manzanilla (5,8%), mitades de oliva Kalamata (4,9%),
harina integral de trigo, aceite de oliva virgen extra, manteca de cerdo, pasta de oliva Kalamata (1,43%), levadura,
sal, azlcar, harina de trigo malteado, mejorante panario (harina de trigo), pasta de sésamo tostado (sésamo),
pimienta negra, pimienta de Sichuan.

Contiene gluten y sésamo. Puede contener trazas de didxido de azufre y sulfitos, moluscos, crustdceos, pescado, huevo,
sésamo, soja, mostaza, leche y sus derivados (incluyendo la lactosa) y frutos de cdscara.

Valor nutricional 100q de producto

Valor E Valor E Grasas | Acidos grasos | Hidratosde | Azicares | Proteinas sal (q) Fibra (q)
(keal) (k) (9) saturados (g) | carbono (g) (9) (9) g 9
26,67 | 103206 | 9,69 2,34 43,59 2,07 731 1,14 1,44
Lo _ ! Caracteristicas
= | , T gr TIPO PESO UNIDAD FORMATO * Peso precocido
¥ -~ Aromético 1.000 g* 36x24.m
: Embalaje y transporte
—
“:" UNIDADES/CAJA MEDIDAS CAJA CAJAS/PALE PESO CAJA
g Lisacdaacil ﬁ
PR IRNes : 6 50x40x20 cm 6kg
: Intensidad aromatica Coccion
Pertenece a la categoria “co(K)"; son ideales como base o bocadillos; frios o calientes; con tomate i i i
y aceite de oliva. Os seducird su corteza aromética. CONSERVACION DESCONGELACION ~ COCCION - HUMEDAD TIEMPO
Los panes aromticos son mds especificos. Sus ingredientes los condicionan a la hora de combinar con las comidas.
Si su maridaje se hace correctamente acaban formando parte del plato, se fusionan y pueden llegar a realzarlo. §
12 meses -18°C 200°C-30% 1315

© TRITICUM - Pol. Industrial Les Corts, Cami les Corts, nau 13 - 08349 CABRERA DE MAR (BARCELONA), ESPANA - Telf.: (+-34) 93 756 61 39 - email: triticum@triticum.net

Este documento es propiedad de L'Esséncia del Blat, S.L. Todos los derechos reservados. Queda prohibida cualquier forma de reproduccién, distribucion, comunicacién publica o transformacién de éste.


http://www.triticum.net
mailto:triticum@triticum.net?subject=

